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“J’ai décidé d’être heureux parce que c’est bon pour la santé” Voltaire
Le Ptit Journal vous souhaite une Bonne Année 2017... et d’être heureux!

Le conseil municipal vous informe
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Infos mairie

Infos pratiques

recap état civil
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Infos Communauté de Communes
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ComCom Multimédia 

Vacances février

…

GALETTE DES ROIS
INGREDIENTS
- 2 rouleaux de pâte feuilletée
- 75 g de beurre ramolli (10 secondes au 
micro-onde puissance minimum)
- 120 g de poudre d'amande
- 120 g de sucre
- 2 oeufs + 1 autre pour dorer (+ 2 cuillères à 
soupe de lait)
- 1 cuillère à soupe de rhum
- 1 fève !

RECETTE
Mélanger la poudre d'amande, le sucre, le 
beurre ramolli, la cuillère de rhum et deux 
oeufs. 

Séparer le blanc du jaune du 3ème oeuf. 
Ajouter au jaune les deux cuillères à soupe de 
lait pour le diluer un peu. C'est le moment de 
préchauffer le four: thermostat 7 (200° C.). 
Dérouler le premier rouleau de pâte feuilletée 
pour le poser sur une plaque à pâtisserie, et 
on y dépose la crème au centre. Il faut un peu 
étaler, mais veiller à laisser quand même 
quelques centimètres libres au bord, pour 
pouvoir assembler la 2ème pâte à tarte. On 
n'oublie pas de déposer la fève sur la 
garniture (plutôt vers le bord, pour limiter les 
risques que le couteau ne la 
découvre...).Passer un peu de blanc d'oeuf 
tout autour de la pâte, pour l'humidifier. 
Déposer la 2ème pâte, la dorer avec le 
mélange oeuf/lait au pinceau. Y tracés 
délicatements des lignes croisées. soude 
soigneusement les deux pâtes ensemble en 
appuyant doucement sur tout le tour. Pas 
question que la crème d'amandes ne 
s'échappe! 

Le coin des enfants

Désignations d’un 
nouveau président ,de 
nouveaux 
vices-présidents  
courant janvier 2017



Racontez-nous Lalleu

Bibliothèque de Lalleu
.

Le p’tit journal de Lalleu - 

Le Père Noël est passé…

Racontez-nous Lalleu
Les arbres de Naissance

Ls rendez-vous à ne pas manquer



Réunions du conseil municipal 
du 25 novembre 2016
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du 16 décembre 2016
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information Cimetière 
Si vous êtes titulaire d’une concession qui n’est pas 
matérialisée .Prendre contact avec la Mairie rapidement  Merci



La vie de la commune

Les p’tites annonces

La parole aux artisans
Une boucherie à Ercée en Lamée
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